
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

VINO ROSSO  

 

cartella 8 

 

Vino Rosso Secco 
 
 
Uve: 100% Uve di nostra produzione  
Vigneti: Loc. Sogliano - Colleluce 
Bottiglie prodotte: 3.000 
Tipo di terreno: ghiaioso-breccioso 
Esposizione: sud-est a 500 m.s.l.m. 
Resa per ettaro: 5-7 tonnellate  
Acidità totale: 5,60% 
Estratto secco: 25,50 ‰ 
Zuccheri residui: 3 g/l 
 
Processo: raccolta e selezione mano, pigiatura uve nel 
periodo della vendemmia, fermentazione in acciaio. 
        

13-15°C  0,75 l 13%vol  

Colleluce Az.Agr. – Contrada Sogliano 62020 Serrapetrona (MC) Italy –   +39 347 6653614 
www.colleluce.it 

Cartella 8 è un vino da tavola per un consumo 
quotadiano.  Segue un processo semplice ma ri-
sulta comunque piacevole. 
È un vino fermo, secco, dal colore rosso rubino 
brillante con aromi speziati di frutti di bosco, fre-
sco e corposo, abbastanza persistente con il retro-
gusto caratteristico dei nostri vitigni. 
Vino da tutto pasto, ottimo per aperitivi e da ac-
compagnamento a antipasti di fegatelli, piatti di 
carne in generale, timballi, pesce azzurro.    


